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Pfefferminz-Mousse mit Umdrehung

Nicht nur nach acht Uhr ein Genuss: Unsere klassische Mousse au Chocolat zusammen
mit flissiger Pfefferminze! Eine altbekannte Kombination in neuer, luftiger Form.

- 1Btl. FEMTORP® Mousse au Chocolat « Raspelschokolade
« 700 ml kaltes Wasser « Mini-Marshmallows
« 300 ml Pfefferminzlikor « Minzblatter zum Dekorieren

700 ml Wasser mit 300 ml Pfefferminzlikdr verrihren.

FEMTORP® Mousse au Chocolat gut unter den verdtinnten Likér mischen
und quellen lassen.

100 g Raspelschokolade zur Pulver-Likér-Mischung hinzugeben,
nach Packungsanweisung aufschlagen und anschlieBend kaltstellen.

Die fertige Pfefferminz-Mousse portionieren und mit Mini-Marshmallows als
Topping garnieren. Vor dem Anrichten mit frischen Minzblattern dekorieren.
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