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Mousse Vanille mit
beschwipsten Pflaumen

Die klassische Vanille wird mit einem Schuss Amaretto und frischen Pflaumen zum
herbstlichen Nachtisch. Ein Dessert fUr groBe GenieBer!

- 1Btl. FEMTORP® Mousse Vanille « Pflaumen
- 850 ml kaltes Wasser « Spekulatius oder Vanillekipferl
« 150 ml Amaretto « NUsse, Rosinen, Karamell 0. &

850 ml Wasser mit 150 ml Amaretto mischen.

FEMTORP® Mousse Vanille mit dem verdinnten Amaretto nach
Packungsanweisung aufschlagen und in einen Spritzbeutel flllen.

Frische Pflaumen mit Zucker karamellisieren, mit Amaretto oder
Pflaumensaft abldschen und kaltstellen.

Den Boden der Dessertglédser mit zerstoBenen Keksen bedecken, anschlieBend
abwechselnd Mousse und Pflaumen schichten und kuhl stellen.

Vor dem Servieren mit NUssen, Rosinen oder Karamell garnieren.
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