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VANILLIN ALTERNATIVEN

PLANUNGSSICHERHEIT FUR IHRE LIEFERKETTE

ANTIDUMPINGZOLLE AUF VANILLIN AUS
CHINA - AUSWIRKUNGEN & CHANCEN

Die Europaische Kommission hat im Juni 2025 Antidumping-
zolle auf aus China importiertes Vanillin eingefiihrt. Diese
Entscheidung erfolgte aufgrund festgestellter Preisverzerrungen,
die den europaischen Markt tber mehrere Jahre erheblich be-
lastet haben. Der giltige Antidumpingzoll betragt 131,1 % des
Nettokaufpreises ab EU-Grenze und ist fur funf Jahre angesetzt.
Die regulatorische Mainahme fuhrt zu:

¢ Deutlich steigenden Rohstoffkosten
¢ Erhohten Abhangigkeiten von wenigen verfligbaren Lieferanten
« Risiken hinsichtlich Versorgungssicherheit und Lieferzeiten

IHRE CHANCE: SICHERE UND VERLASSLICH
KALKULIERBARE VANILLIN-ALTERNATIVEN

Vor dem Hintergrund der aktuellen Marktentwicklung gewinnen
Vanillin-Alternativen erheblich an Relevanz. Sie bieten Unterneh-
men die Mdglichkeit, ihre Lieferketten strategisch abzusichern
und gleichzeitig wirtschaftlich stabil zu bleiben.

Vorteile von Vanillin-Alternativen:

¢ Kosteneffizienz trotz unsicherer Marktbedingungen

¢ Hohe Versorgungssicherheit durch unabhangige Lieferquellen
¢ Planungs-und Preisstabilitat lber lange Zeitraume

¢ Reduzierte Abhangigkeit von handelspolitischen Risiken

Vanillin-Alternativen ermdglichen es Unternehmen, weiterhin

qualitativ hochwertige Produkte zu entwickeln - unabhdngig
von Zollen, requlatorischen Anderungen und Lieferkettenrisiken.

:

Q

BEISPIEL: PREISGESTALTUNG FUR IN DIE EU
IMPORTIERTES VANILLIN AUS CHINA

EU-Zollsatz

ungefahrer Preis fiir
chinesisches Vanillin

WARUM WIRD VANILLIN NICHT AUS-
SCHLIESSLICH AUS VANILLESCHOTEN
GEWONNEN?

¢ Hohe Anbaubediirfnisse: Die Vanillepflanze erfordert spezi-
fische Klimabedingungen und ist begrenzt verfugbar.

« Niedriger Vanillin-Gehalt: Vanilleschoten enthalten
weniger als 3 % Vanillin, wodurch die natlrliche Extraktion
wirtschaftlich kaum rentabel ist.

e Alternative Quellen: Um den globalen Bedarf zu decken,
wird Vanillin Uberwiegend synthetisch produziert.

Jahrliches Vanillin-Vorkommen aus
Vanilleschoten:ca. 25 - 35t

Jahrlicher Bedarf an Vanillin weltweit:
ca. 15.000t




Jetzt ist der richtige Zeitpunkt, lhre Lieferkette zu schiitzen: Setzen Sie auf Vanillin-Alternativen, die kosteneffizient, nachhaltig
und unabhangig von Handelsrestriktionen sind:

NATURLICHE VANILLIN-AROMALOSUNGEN

Produkt Produkt Name Form Deklaration (EU) MHD'in Loslichkeit MAM Dosierungen

Nummer Monaten Backwaren Schokolade
SY325530 ‘xs&:SIIE&CKENAROMA trocken Natdirliches Aroma 12 w.l. 100 kg 0,20 % 0,20 %
SY945799 VANILLE AROMA trocken Natirliches Aroma 12 w.l. 100 kg 0,03 -0,05% 0,03 -0,05%
SY239078  VANILLIN ALTERNATIV AROMA trocken Natirliches Aroma 12 wasser Skg  015-025%  005-0,15%

dispergierbar

VANILLIN-AROMALOSUNGEN

i Dosierungen
Produkt Produkt Name Deklaration (EU) MHD in Loslichkeit J
Nummer Monaten Backwaren Schokolade
SY716181 VANILLE TROCKENAROMA trocken Aroma 18 w.l. 100 kg 0,02-0,03% 0,02-0,03%
SY483368  VANILLE TROCKENAROMA trocken Aroma 12 wasser 100 kg 0,02-003% 002 -003%

dispergierbar

SY250130  VANILLE AROMA trocken Aroma % wasser 5 kg 010-0,20% 0,01 -0,05%
ispergierbar
1:1 VANILLIN-AUSTAUSCH SICHERSTELLUNG DER INDIVIDUELLE
EU-VERSORGUNG UNTERSTUTZUNG BEI

DER REFORMULIERUNG

0 ‘ Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit lhrer individuellen Basis die beste Losung zu entwickeln!

Th. Geyer Ingredients GmbH & Co. KG
Tel.: +49 5531 7045-0
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LOSUNGEN FUR IHRE IDEEN
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