
PFLANZLICHE ÖLE 
UND FETTE 

NATÜRLICH 
GUT



EINFÜHRUNG

Qualität und Professionalität gehören zu unserem Tagesgeschäft. Unsere langjährige 
Erfahrung im Geschäftsbereich Pflanzenöle und Fette machen uns zu Ihrem kompe-
tenten Ansprechpartner. 

Wir können eine große Auswahl an pflanzlichen Ölen und Fetten, in konventioneller 
und Bio-Qualität anbieten und halten eine große Auswahl von Ölen und Fetten in 
unserem Lager für Sie bereit.

VORHANDENE ZERTIFIZIERUNGEN

UNSERE KONVENTIONELLEN ÖLE & FETTE AUF LAGER

Öle
•	 3-Saaten-Öl 
•	 Omega-3-Konzentrat, entbittert 
•	 Sonnenblumenöl, raffiniert, winterisiert
•	 Sonnenblumenöl, high oleic,raffiniert
•	 Rapsöl, raffiniert
•	 Sojaöl, raffiniert, non GMO
•	 Mandelöl, süß, hell, raffiniert (nur 

Kosmetik)
•	 Natives Ölivenöl, extra virgin
•	 Weintraubenkernöl, raffiniert

Fette
•	 Kokosfett, raffiniert, ungehärtet
•	 Palmfett, raffiniert, ungehärtet
•	 Sheabutter, raffiniert

Weitere Öle auf Anfrage

SERVICEOPTIONEN 
MISCHEN, ABFÜLLEN, VERPACKEN

Zusätzlich zu unserem Standard Portfolio an Ölen und Verpackungsmaterialien, sind 
wir auch flexibel, um gemeinsam mit Ihnen zusätzliche Möglichkeiten zu entwickeln. 

Egal ob Sie Ihr Öl in eine bestimmte Verpackung füllen möchten, eine bestimmte 
Flasche oder einen bestimmten Verschluss benötigen, einen Originalitätsverschluss 
oder ein zusätzliches Aroma im Inneren wünschen – lassen Sie es uns wissen und wir 
arbeiten gemeinsam etwas aus!

Th. Geyer NorderstedtPflanzliche Öle und Fette

Th. Geyer Ingredients GmbH & Co. KG Norderstedt
•	 IFS Food 
•	 IFS Broker 
•	 Bio 
•	 RSPO 
•	 Kosher

Auf unsere einzigartigen, in einem speziellen Verfahren hergestellten Omega-3-Öle 
und 3-Saaten-Öle, sind wir besonders stolz. Das Omega-3-Öl zeichnet sich durch 
seinen einzigartigen, milden Geschmack aus, der durch ein spezielles Verfahren aus 
unserem Premium Leinöl entsteht. Es eignet sich hervorragend zur Optimierung der 
Fettsäurezusammensetzung in Lebensmitteln. Das 3-Saaten-Öl ist eine Mischung aus 
Raps-, Sonnenblumen- und Omega-3-Öl.



www.thgeyer.com

Th. Geyer Ingredients GmbH & Co. KG Norderstedt
Tel.: +49 40 890586-0
info.norderstedt@thgeyer.de

UNSERE SERVICEOPTIONEN
•	 	�Abfüllung in alle gängigen Verpackungen  

(z.B. Glas- oder Plastikflaschen, Dosen oder Kunststoffkanister)  
und Größen (50 ml – 30 l)

•	 	Verschlüsse mit allen gängigen Verschlusstypen und Farben
•	 	Etikettierung einschließlich Druck- und Designunterstützung
•	 	Individuelle Verpackungsmöglichkeiten
•	 	Vermischung und Vermengung verschiedener Öle, Zugabe von Aromen oder Ihrer 

eigenen Lieblingsbestandteile

*basierend auf Triacetin – Maximaldosierung in Speiseölen: 0,33 %

Produkt Bezeichnung Produkt Nummer Dosierung

Frittieröl Aromen

SY620292 Knoblauch 0,10–0,20 % 

SY972878 Chilli 0,02–0,08 %

SY211599 Ingwer 0,10–0,20 %

Salatöl Aromen
SY781021 Pilz (Weißer Trüffel) 0,10–0,20 %

SY655301 Dillkraut 0,20–0,30 %

Bäckereiöl Aromen

SY653270 Butter 0,20–0,30 % 

SY295486 Zimt* 0,10–0,20 %

SY908967 Vanille* 0,10–0,20 %

SY830258 Kokosnuss* 0,20–0,30 %

UNSERE AROMAKOMPETENZ
Unsere enge Zusammenarbeit mit Symrise bietet Zugang zu einer großen Auswahl 
von Aromen, um Ihr Öl zu verfeinern. Lassen Sie uns einfach Ihre Vorlieben wissen.

Die unten erwähnten beispielhaften Aromen sind alle flüssig, öl-löslich, natürlich und 
biologisch.

* �nur am Standort von  
Th. Geyer Ingredients möglich

STANDARD VERPACKUNGSOPTIONEN - ÖLE

IBC Container
920 kg

Kanister
5 kg und 10 kg und 25 kg

Glasflasche
250 ml und 500 ml *

Bei Glasflaschen ist der Verschluss 
schwarz, grün und gold. Es besteht 
die Möglichkeit ein eigenes Etikett 
oder ein Th. Geyer-Etikett zu 
bestellen. Die Glasflaschen sind  
in Pappkartons zu 6 x 500 ml oder  
12 x 250 ml verpackt. 


