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EXTRUDATE

IN VIELEN FORMEN, GROSSEN UND FARBEN

Die Struktur ist eines der grofsten Qualitatsmerkmale vieler Lebensmittel. Sie kann Frische signalisieren und sorgt zudem
flr ein verbessertes Geschmackserlebnis und Mundgefuhl, welches lhr Produkt von anderen unterscheidet und es um vieles

interessanter flr Verbraucher macht.

Unsere individuell entwickelten Extrudate kdnnen lhnen dabei helfen - egal ob als eigenstandiges Produkt
oder Teil einer Mischung. Mit uns sind Sie sehr flexibel in Bezug auf die verwendeten Zutaten sowie Merkmale

wie Farbe, Geschmack, Groe, Knusprigkeit und Schittgewicht.
Wir sind bereit, gemeinsam mit lhnen das perfekte Produkt zu entwickeln!

Unsere extrudierten Produkte ermdglichen es Ihnen, jedem lhrer Produkte die
perfekte Knusprigkeit zu geben, oder einen speziellen Geschmack, oder Farbe!

Fir alle extrudierten Produkte sind zusatzliche (sprihbasierte) Coatings moglich.

ANWENDUNGSGEBIETE

e Schokolade (fur die Knusprigkeit)

e Misli und Getreide (fir die Knusprigkeit)

e Backerei-Produkte (als Topping, Dekoration oder zur besseren Wasserbindung)
e Cerealien Riegel (fur die Knusprigkeit)

e Zur Protein- und Ballaststoffanreicherung

VORTEILE

¢ Individuelle Lésungen

e Moglichkeit von Coatings (Farbe, Geschmack, Fett)

e Crispies mit hohem Protein- und Ballaststoffgehalt moglich
e Glutenfrei moglich

¢ Bio Qualitat maglich

¢ Bessere Wasserbindung

FORMEN

Extrudate

e 1mm-xmm,

e Rund bis oval, zylindrisch, ringformig

¢ Sonderformen (z.B. Baren, Herzen, Sterne usw.)

Getreide-Kissen
e 15cmx15cmbis3cmx3cm
e Kissenformig, verschiedene Fillungen moglich

Getreidesticks/Snacks
e Lange:3 cm - 20 cm / Durchmesser: bis 1,5 cm
e Langlich oder stabformig, verschiedene Fullungen maglich

MOGLICHE ROHSTOFFAUSWAHL
e Crisps: Mais, Weizen, Dinkel oder Quinoa Dinkel
¢ Crumpies: Reis, Schoko, Hafer, Himbeer oder Protein

Th. Geyer Ingredients GmbH & Co. KG
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